Janvier 2024

Dorian en pleine préparation de la
temporada 2024 !

Apres s'étre ressourcé en famille pour les fétes, Dorian a profité de ce
début d'année pour enchdiner de rudes séances d'endurance et de cardio
sur les terrains exigeant du piémont pyrénéen.

En vue d'une temporada 2024 qui pourrait commencer plus 16t que la
précedente, il rejoindra Madrid dans quelques jours afin de peaufiner sa
technique et intensifier sa préparation.

Plusieurs tientas sont au programme. Il est attendu dans les prochaines
semaines dans de nombreuses ganaderias espagnoles.

Il sera de retour en France le 18 février ou il sera présent en matinée a
Arzacq face a un toro de Gallon pour sa premiére prestation en public de la
saison




Tous a Arzacq le dimanche 18 février !

Retrouvons nous nombreux a Arzacq le 18 février
pour la premiére occasion de I’année d’encourager Dorian
et pour passer tous ensemble une belle journée taurine

Pour plus de convivialité, nous réserverons comme chaque année une table « Amido »

Dimanche 18 février 2024 Programme de la journée
)ourﬂee A partir de 9h - Casse-croite béarnais de Bienvenue
Taurin€ . A RZ A( : Q — e

10h30 - Fiesta Campera de I'TACOSO
anes avec du bétail de Michel Agruna
pour les éléeves d’Adour Aficion
Alissue, le Matador de Toros béarnais Dorian CANTON
combattra et mettra & mort un toro des Fréres GALLON

Spéciale *
Pack Journée

13h - Apéritif et Grand Repas de I’Aficion
38 € Repas Adulte: 18 € Repas Enfant-12 ans: 12 €
pagpersonne 16h30 - Novillada Sans Picadors Internationale
La journée compléete
. 6 Novillos des Fréres GALLON pour les novilleros
comprenant :

- a partir de 9h : Omelette béarnaise Bl IR Jaito L OFEZ
-10h30: Fiesta Campera

-13h00: Repas de I'Aficion (Service a table)
-16h30: Novillada Sans Picadors

* Offre valable sur réservation avant le 10 février 2024
* Offre Journée compléte Enfant - 12 ans: 12€

Menu : Garbure, Assiette landaise, Confit de Canard - Haricots, Salade - Fromage du Pays, Tarte aux Pommes,

E.T Huesca m E.T Badajoz @ E.T CITAR
g e : ESPAGNE PORTUGAL g MEXIQUE
Café, Digestif et Vin compris.

" . " Entrée générale : 20 € Gratuit pour les moins de 18 ans
Té1.067978 64 94 Mail : ct.arzacq@gmail.com

Organisation : Club Taurin Arzacq

Tous les Amidorians a Arzacq le 18 février prochain pour la traditionelle journée
taurine Arzacquoise de début de saison.

A cette occasion nos amis du Club Taurin d’Arzacq proposent un tarif attractif de
38€ pour la journée compléte.

Ce prix comprend :

e A partir de 9h casse croute béarnais de bienvenue : omelette au jambon, fromage,
verre de vin, café.

e 10h30 capéa avec I’école taurine Adour Aficion suivie de la tienta compléte avec mise
a mort d’un toro des fréres Gallon pour le matador de toro Dorian Canton

¢ 13hrepas de ’aficion (service a table) : Garbure, assiette landaise, confit de canard,
haricots, salade, fromage du pays, tarte aux pommes, café,digestif et vin compris.

e 16h30 novillada sans picador : 6 novillos des fréres Gallon pour Bruno Martinez
(Espagne), Tomas Bastos (Portugal) et Jairo Lopez (Mexique)

Réservation dés a présent et avant le 10 février
par retour de mail ou par tél auprés de Claude Sicre 06 80 82 37 81




Plus que quelques jours pour réserver votre repas

Soirée a theme « Amido »
du 26 janvier a Asson

de la corrida

I AMIDO

Vendredi 26 janvier 2024
a 19h a Asson (salle de l'Isarce)

19h : apéritif «tapas» offert par Amido

19h30 : Exposé « I’ABC de la corrida » (C.Sicre) : Le toro bravo (son comportement, sa
vision...), la théorie des terrains, les fondamentaux des passes de capote, la pique, la pose des
banderilles, les bases de la passe de muleta (la parabole de Mazzantini, les différents temps de
la passe, le cercle magique, les principes fondamentaux), La mise a mort (choix du terrain,
conditions préalables, l'alighement , le coup d’épée....) la présidence (attribution des
récompenses, les différents mouchoirs), l'apartado et le sorteo, le paseo....etc. (Exposé sous

forme de diaporama largement illustré)

21h repas « paella », fromage, dessert (vin compris)

Participation au repas : 15€

a réserver impérativement avant le 19 janvier 2024
par retour de mail ou par tél 06 80 82 37 81




